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PREFACE 

This Standard was prepared by Standards Australia Committee FT-022, Sensory Analysis of Food to 

supersede AS 2542.3—1989, Sensory analysis of foods, Part 3: Glossary of terms. 

This Standard is identical with, and has been reproduced from ISO 5492:2008, Sensory analysis—

Vocabulary. 

The objective of this Standard is to list and define terms that are used in Australia for sensory 

analysis. 

As this Standard is reproduced from an International Standard, the following applies: 

(a) In the source text ‘this International Standard’ should read ‘this Australian Standard’. 

(b) A full point substitutes for a comma when referring to a decimal marker. 
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Scope  Domaine d'application 

This International Standard defines terms relating to 
sensory analysis. 

NOTE 1 Grammatical forms of terms have been 
indicated where it was felt useful to do so. 

It applies to all industries concerned with the 
evaluation of products by the sense organs. 

The terms are given under the following headings: 

1) general terminology; 

2) terminology relating to the senses; 

3) terminology relating to organoleptic 
attributes; 

4) terminology relating to methods. 

NOTE 2 In addition to terms used in the three official 
ISO languages (English, French and Russian), this 
document gives the equivalent terms in German and
Spanish; these are published under the responsibilities of 
the member bodies for Germany (DIN) and for Argentina 
(IRAM), respectively, and are given for information only. 
Only the terms and definitions given in the official 
languages can be considered as ISO terms and 
definitions. 

 La présente Norme internationale définit les termes 
relatifs à l'analyse sensorielle. 

NOTE 1 Les formes grammaticales des termes ont été 
précisées lorsque cela s'est avéré utile. 

Elle s'applique à toutes les industries concernées 
par l'évaluation des produits par les organes des 
sens. 

Les termes sont répartis selon les rubriques 
suivantes: 

1) terminologie générale; 

2) terminologie relative à la physiologie; 

3) terminologie relative aux propriétés 
organoleptiques; 

4) terminologie relative aux méthodes. 

NOTE 2 En complément des termes utilisés dans les 
trois langues officielles de l'ISO (anglais, français et 
russe), le présent document donne les termes 
équivalents en allemand et en espagnol; ces termes sont 
publiés sous la responsabilité des comités membres 
allemand (DIN) et argentin (IRAM) respectivement, et 
sont donnés uniquement pour information. Seuls les 
termes et définitions dans les langues officielles peuvent 
être considérés comme étant des termes et définitions de 
l'ISO. 
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